
MEAT
ATTRACTION

20
25

STAND: 4- C02

PROGRAMA DE ACTIVIDADES

MARTES

12:30-13:00 -  DEGUSTACIÓN 

   12:00 - INAUGURACIÓN 
MINISTRO DE 
AGRICULTURA, 
PESCA Y ALIMENTACIÓN  
D. Luis Planas Puchades

11:00-11:30 -    PRESENTACIÓN 
MERINO E IBÉRICO
‘Merino 100% raza
autóctona’ e ‘Ibérico
 100% raza autóctona’

14:00-14:30 - PRESENTACIÓN
AVILEÑA
NEGRA IBÉRICA
‘La trashumancia’

14:30-15:00 - DEGUSTACIÓN

15:30-16:00 - PRESENTACIÓN 
PAJUNA
‘Integración del buey en
 razas en vías de extinción’

16:00-16:30 - DEGUSTACIÓN

2 5 JUEVES 

10:30-11:00 -  DEGUSTACIÓN

12:00-12:30 -  PRESENTACIÓN
RETINTA
‘La raza retinta: nuestro 
patrimonio genético’

12:30-13:00 -  DEGUSTACIÓN

10:00-10:30 -  PRESENTACIÓN 
CHAROLESCA
‘Charolés Español’

13:30-14:00 -  PRESENTACIÓN 
DUROC
‘Calidad y garantía. 
Carne de porcino duroc’

14:00-14:30 -  DEGUSTACIÓN

2 7
11:30-12:00 -  PRESENTACIÓN 

CABALO DE PURA 
RAZA GALEGA

‘Carne de potro-cabalo de
pura raza galega 100% raza 
autóctona’

PRESENTACIÓN 
FESTIVAL MEAT&FIRE

12:30-13:30 -  

12:00-12:30 -  DEGUSTACIÓN

13:30-14:00 -  PRESENTACIÓN 
PORCO CELTA

‘Porco celta 100% raza 
autóctona: una raza, in�nitas 
elaboraciones’

14:00-14:30 -  DEGUSTACIÓN

MIÉRCOLES2 6

15:30-16:00 - PRESENTACIÓN 
SEGUREÑA
‘La oveja segureña 
rubisca
100% autóctona’

16:00-16:30 - DEGUSTACIÓN


