
CRUSTÁCEOS 
(Cigala)

CATEGORÍA DE FRESCURA

EXTRA A B

CAPARAZÓN
Color rosado pálido o de rosa 
a rojo anaranjado.

Color rosado pálido o de rosa a rojo 
anaranjado; sin mancha negra.

Ligeramente descolorido; ligera 
mancha negra y color tirando a gris, 
especialmente sobre el caparazón y 
entre los segmentos de la cola.

OJOS Y 

BRANQUIAS

Ojo negro brillante; branquias de 
color rosa.

Ojo sin brillo de color negro 
grisáceo; branquias tirando a gris.

Branquias de color gris oscuro, o 
color verde en la superficie dorsal 
del caparazón.

OLOR
Característico de los 
crustáceos suaves.

Pérdida del olor característico de 
los crustáceos; sin olor a amoníaco. Ligeramente agrio.

CARNE 

(en la cola)

Carne transparente, de color 
azul tirando a blanco.

La carne pierde su transparencia 
pero no está descolorida.

Carne opaca y sin brillo.

Criterios de Frescura y Conservación del Pescado

CRITERIOS

alimentacion.es

Saber mas para comer mejor
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