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... < DE CARNE TRATADAS "
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SE PUEDEN
ELABORAR CON

CARNE 0 MENUDENCIAS EN LOS _ L CALO
DE UNA 0 VARIAS EMBUTIDOS  :  ANADE FECULAS,

SE PUEDE UTILIZAR - SUDENOMINACION RA
TRIPA NATURAL 0 .  PRECEDIDA DE

ENVOLTURA ARTIFICIAL, -, FIAMBRE DE
: [SOLO CUANDO SE HAYA UTILIZADO BAXETRRRS N
TRIPA NATURAL PODRA INDICARSE EN LA ETIQUETA] |

*. ESPECIES ANIMALES .

APRENDE A DISTINGUIR ENTRE PRODUCTOS
“AHUMADOS” Y "CON SABOR AHUMADO"

PRODUCTOS AHUMADOS
Tratados con el humo de la combustion de maderas y hierbas aromaticas autorizadas.

PRODUCTOS CON SABOR AHUMADO

Se les confiere el sabor ahumado mediante la adicion de humo liquido o bien
extractos o aromas de humo autorizados. Deben aparecer en la etiqueta del producto
la mencion “sabor ahumado” y los aromas utilizados en la lista de ingredientes.

TABLA DE PERIODOS MINIMOS DE ELABORACION

DE JAMONES Y PALETAS CURADOS Y SERRANOS.
[NO ES DE APLICACION A LOS JAMONES Y PALETAS IBERICOS]

PALETAS JAMONES
MENCION MADURACION MADURACION
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DERIVADOS CARNICOS IBERICOS:

TODA LA CARNE UTILIZADA EN SU ELABORACION
DEBE PROCEDER DE CERDOS IBERICOS
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